La Scuola professionale Richemont adegua i prezzi dei corsi.

Da oltre 80 anni, la Scuola professionale Richemont ¢ il centro di eccellenza del settore svizzero
della panetteria, della pasticceria e della confetteria. Assumere questo ruolo significa investire a
lungo termine nella qualita, nella competenza professionale e in un'offerta formativa accessibile a
tutti. Per garantire che cid rimanga possibile anche in futuro, siamo attualmente impegnati in un
processo strategico e nello sviluppo di diverse misure, tra cui la revisione dei prezzi dei corsi in
base al calcolo dei costi complessivi.

Perché é necessario questo adeguamento?

| prezzi dei corsi sono rimasti invariati per molti anni, troppo stabili, come ha dimostrato
un'attenta analisi dei costi complessivi. | costi effettivi relativi al personale qualificato, alle
infrastrutture, ai materiali e all'amministrazione non sono piu coperti. Da un confronto con altri
enti formativi svizzeri emerge che dei corsi giornalieri simili ai nostri costano tra i 425 e i 700
franchi; i nuovi prezzi dei corsi Richemont rientreranno in questa fascia di prezzo.

Cosa cambia?

Basandosi su una scrupolosa analisi dei costi complessivi, a partire dal 1° luglio 2026 i prezzi dei
corsi di mezza giornata, giornalieri e di piu giorni saranno adeguati. Il finanziamento DOG" -
diretto ai beneficiari, finanziato tramite il contributo alla formazione CCL? rimane pienamente in
vigore e continua a ridurre in modo significativo i costi effettivi per le aziende.

Cosa rimane invariato?

L'offerta formativa completa: che si tratti di lezioni in presenza nei nostri moderni laboratori di
produzione e nelle aule di Lucerna e Yverdon-les-Bains, di corsi pratici e consulenze fornite
direttamente presso la vostra azienda, di corsi online e di contenuti specialistici sulla piattaforma
Richemontplus, oppure delle apprezzate consulenze telefoniche, che forniscono risposte rapide
e semplici per la quotidianita del settore, nulla di tutto questo cambiera. | soci continueranno cosi
a godere di vantaggi rispetto ai non soci; il valore aggiunto dell'affiliazione alla SBC restera ben
percepibile.

Cio che rimane sempre uguale ¢ il nostro impegno fondamentale nei confronti del settore:
sviluppiamo e proponiamo percorsi di formazione base e di formazione continua su misura per le
rispettive esigenze e per il nostro pubblico di riferimento. Corsi che utilizzano metodi didattici
moderni e consentono uno sviluppo professionale continuo, dall'ingresso nel mondo del lavoro
fino alla formazione professionale avanzata. In questo contesto, uniamo in modo mirato i metodi
di produzione tradizionali con le innovazioni tecniche, per essere in grado di sviluppare prodotti e
processi che preservino i valori e i metodi artigianali e siano al contempo richiesti dal mercato
attuale.

Avviso importante: Tutte le iscrizioni che saranno fatte prima del 1° luglio 2026 beneficeranno
ancora delle tariffe attuali.

DOG' = Dichiarazione di obbligatorieta generale
CCL?2 = Contratto collettivo di lavoro
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